2 DE MAYO DE 2025 | ANO 15 NUMERO 1

SUFITO

BOLETIN DE LA SOCIEDAD
URUGUAYA DE FITOPATOLOGIA

Estimadas Y, estimadas 0@/&9@4/ do la (Seciedad 62{/@6&9&0%@ de (%f@p@f@i@d@m,

Con entusiasmo les damos la bienvenida a una nueva edicién de nuestra revista
de difusién, un espacio donde compartimos avances, actividades y vinculos que
fortalecen el trabajo cientifico y la colaboracién regional.

El pasado 20 de marzo se celebré la Asamblea General de la Sociedad
Uruguaya de Fitopatologia. En esta instancia, contamos con una destacada
presentacién sobre el rol de los bioinsumos en la sanidad vegetal y su potencial
en sistemas productivos mds sostenibles a cargo del Dr. (Ing. Agr.) Eduardo
Abreo, la Dra. (Ing. Agr.) Nora Altier y el Mag. (Ing. Agr.) Andrés Villar.

Durante la Asamblea también se aprobd con entusiasmo la firma del Convenio
de Cooperaciéon entre la Asociacion Micolégica Carlos Spegazzini y SUFIT,
marcando un hito en la articulacién cientifica entre ambas instituciones y
abriendo nuevas oportunidades para el desarrollo conjunto en el campo de la
micologia y la fitopatologia.

Agradecemos a todos los que participaron y siguen apostando al crecimiento
colectivo de nuestra sociedad. jLos invitamos a recorrer esta edicién y a seguir

construyendo la comunidad cientifical

Saludos,

Coamisicn divectiva

CSUFIT
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ASAMBLEA GENERAL ORDINARIA DE LA SOCIEDAD
URUGUAYA DE FITOPATOLOGIA 2025

El pasado jueves 20 de marzo se llevé a cabo, en modalidad virtual, la Asamblea
General Ordinaria de la Sociedad Uruguaya de Fitopatologia (SUFIT), con la

participaciéon de mds de 20 socias y socios.

La jornada comenzé con la charla titulada “Del estudio del microbioma a la obtencidn
de un bioinsumo: contribuciones y desafios para la proteccién vegetal”, a cargo de Nora
Altier, Eduardo Abreo y Andrés Villar.

Del estudio del microbioma a la obtencién de un bioinsumo:

contribuciones y desafios para la proteccién vegetal

Nora Altier, Andrés Villar, Eduardo Abreo

SUFIT
‘ Marzo 20, 2025 Plan Nacional de Bioinsumos

- -
SUFI N7

Plataforma (((((

Hemisférica de )
BICINSUMOS /

Durante la Asamblea, se aprobaron por unanimidad el acta de la sesién anterior, las
memorias y actividades de la Comisién Directiva correspondientes al afio 2024, asi
como el balance contable presentado por la tesorera Valentina Mujica, junto al informe

de la Comisidn Fiscal.

También se validé la renovacién del convenio con la Sociedad Brasilefia de
Fitopatologia, que se firmaréd durante el préximo Congreso de dicha institucién, a
celebrarse en agosto de este afio. Ademds, se acordd la firma de un nuevo convenio con

la Asociaciéon Micolégica Carlos Spegazzini (AMCS).

Finalmente, se conformé la Comisién Organizadora de la préxima Jornada de SUFIT, que

tendrd lugar en el segundo semestre del afio.

iReserva la fecha! El encuentro se celebrara el 14 de noviembre de 2025.
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ESTRATEGIAS MULTIDISCIPLINARIAS
PARA ASEGURAR LA INOCUIDAD
ALIMENTARIA:

EL CASO DE LAS FRUTILLAS

FIAMMA PEQUENO, NATALIA BESIL, SOFIA BARRIOS,
HORACIO HEINZEN, MARIA VERONICA CESIO.

Grupo de Anilisis de Compuestos Traza (GACT), Departamento de Quimica del Litoral, Departamento de
Quimica Orgdnica, Instituto de Ingenieria Quimica, UdelaR.

Introduccién

En el marco de la tesis de posgrado en Facultad de Quimica de la Lic. Fiamma Pequefio y con
la colaboracién de Facultad de Quimica, Facultad de Ingenieria y del CenUR Litoral Norte se
han realizado investigaciones sobre el impacto de los tratamientos minimos aplicados a los
alimentos ready-to-eat y su relacidon con la presencia y comportamiento de los residuos de
pesticida, fomando como caso de estudio la frutilla.

En los ultimos afios, el crecimiento de la agricultura y la ganaderia han llevado al uso de
pesticidas generando un riesgo potencial de contaminacién a los alimentos y el ambiente. Esto
ha despertado una creciente preocupacién en nuestra sociedad y en los organismos de control
y proteccion de la salud.

En el contexto de los Objetivos de Desarrollo Sostenibles 2030 (ODS) promovidos por
FAO/OMS, los pesticidas se usan para proteger y asegurar la produccion, buscando cumplir
con el ODS 2: Hambre-Cero en el mundo. Este enfoque nos lleva a preguntarnos ¢la seguridad
alimentaria es sinénimo de inocuidad alimentaria?

En realidad, cuando hablamos de seguridad alimentaria debemos considerar que es un
concepto amplio que no se limita solo a la inocuidad, sino que también incluye la calidad de
los alimentos, asi como su disponibilidad. La seguridad alimentaria existe cuando todas las
personas tienen acceso en todo momento (ya sea fisico, social, y econémico) a alimentos
suficientes, seguros y nutritivos para cubrir sus necesidades nutricionales y las preferencias
culturales para una vida sana y activa. [1]

. de vista
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La inocuidad de los alimentos es la ausencia, a niveles seguros y aceptables, de peligros en
los alimentos que puedan dafiar la salud de las y los consumidores. Solo los alimentos inocuos
satisfacen las necesidades alimentarias y contribuyen a que todas las personas tengan una
vida activa y saludable. No existe seguridad alimentaria sin inocuidad alimentaria.

Los peligros transmitidos por los alimentos pueden ser de naturaleza bioldgica, quimica o
fisica y con frecuencia son invisibles a nuestros ojos. Se tratan de bacterias, virus, pardsitos o
sustancias quimicas perjudiciales, como residuos de pesticidas. [2] Segun la FAO, la
inocuidad de los alimentos entrafia la ausencia de contaminantes, adulterantes y toxinas que
se dan en la naturaleza y cualquier otra sustancia que pueda hacer nocivo el alimento para
la salud con cardcter agudo o crénico, ausencia o unos niveles inocuos y aceptables de los
mismos. En lo que respecta al uso de pesticidas en cultivos, se deben respetar los Limites
Méximos de Residuos (LMRs).

Los Limites Maximos de Residuos se definen como la concentraciéon maxima de residuos de
pesticidas (expresado como mg de residuos /kg de alimento/racién) que puedan estar
presentes cuando el pesticida se ha aplicado de acuerdo a las a la Buenas Practicas
Agricolas (BPA) siguiendo las recomendaciones de la etiqueta y considerando las condiciones
ambientales. [3] Los LMRs son en principio estdndares de comercio, pero se fijan para

asegurar que los residuos no constituyan un riesgo inaceptable para los consumidores. [4]

El uso de las tecnologias existentes, la innovacién y los desarrollos continuos de nuevas
herramientas analiticas ha permitido evaluar los alimentos de manera tal de llevar del campo
a nuestra mesa productos de calidad y seguros. A su vez el desarrollo de métodos analiticos
modernos ha permitido la deteccién a niveles muy bajos de pesticidas en alimentos frescos
como frutas y hortalizas, siendo mdas amigables con el medio ambiente.

Existe ademads un vinculo estrecho entre los cambios en la dieta. Por un lado, el consumo de
alimentos reales se ha desplazado para consumir alimentos ultra procesados, los cuales
influyen en las tasas de sobrepeso, obesidad y otras enfermedades no transmisibles. [5] Por
otro lado, en la busqueda de una vida mds sana y natural, el uso de alimentos sin procesar,
pero ready-to-eat es un camino que la sociedad de esta época ha tomado buscando
mantener una alimentacidn sana, balanceada y con sus caracteristicas nutricionales intactas.
Estos cambios en la dieta afectan la seguridad alimentaria y la nutriciéon de las personas.
Entre los 17 objetivos de desarrollo sostenible de la ONU también encontramos el N7 que
promueve una economia sustentable no contaminante y N12, una produccién y consumo
responsable, vinculados indiscutidamente al uso de pesticidas y al desperdicio de alimentos.

. do vista
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Las frutas y hortalizas (F&H) frescas se degradan naturalmente, pero también sufren
pérdidas causadas por plagas. Aplicaciones de pesticidas combaten esta problematica,
pero, afectan el alimento si son utilizados de manera no responsable lo que implica
pérdidas por rechazos y su consecuente desecho, lujo que no podemos darnos en este
mundo.

Una de las estrategias para evitar el desecho de alimentos es aumentar su vida util. Los
alimentos ready-to-eat surgen como una alternativa saludable, practica y atractiva. F&H se
presentan lavadas, sin cdscara o cortadas en una atmdsfera modificada dentro de un
envase capaz de mantener las propiedades de frescura y valor nutricional. Estos diferentes
procesamientos minimos pueden contribuir o no en la remocién de residuos de pesticidas y
microorganismos generando un producto inocuo, mermando las pérdidas de alimentos por

contaminacién. [6]

Se eligié la frutilla como modelo por ser la fruta con mayor ocurrencia de contaminacién
por pesticidas en el mundo. Actualmente liderando la “Dirty Dozen” de las frutas y
hortalizas con mayor contenido de residuos de pesticidas desde el afio 2016 hasta 2024.

[7]

El cultivo de frutilla (Fragaria x ananassa Duch.) en Uruguay ocupa alrededor de 140 ha. y
es producido por aprox. 250 productores. Con un rendimiento promedio nacional de 32
t/ha., tiene los primeros lugares en América Latina. Las principales zonas de cultivo son el
litoral norte (Salto) y el sur (San José). En estas dos zonas se ubica entre el 85y el 0% del
drea total. [8] En el norte predomina el cultivo protegido, plantdndose variedades
desarrolladas por INIA (INIA AGATA™ Brand-SGN 48.3 cv e YRUPE™ SGS 73.1 cv). Son
variedades tempranas cuya temporada va de mayo a diciembre. Mientras que, en el sur, la
frutilla se cultiva a campo, con variedades tipo “frigo” importadas y su periodo de cultivo es
de setiembre a diciembre.

. do vista
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Algunos resultados relevantes para nuestro pais

Se ajusté y validé una metodologia analitica (QUEChERS CEN 15662) que permite la
identificacién y cuantificacion de 44 pesticidas en frutillas y 11 metabolitos de mayor
relevancia (Tabla 1). La misma, se utilizé para el andlisis de frutillas comerciales durante un
monitoreo y también para evaluar procesamientos minimos realizados en el laboratorio en
forma controlada.

Tabla 1. Lista de pesticidas y sus metabolitos relevantes

Pesticidas Metabolitos
1 Acetamiprid Acetamiprid N-desmetil
2 Azoxistrobina -
3 Bifentrina -
4 Boscalid Boscalid 5-OH
5 Bupirimate -
6 Buprofezin -
7 Carbaril -
8 Carbendazim -
9 Carbofuran Carbofuran 3-OH
10 Ciproconazol -
11 Ciprodinil CGA 304075
12 Clorantraniliprol -
13 Clorpirifos -
14 Diazinon -
15 Difenoconazol -
16 Dimetoato -

. do vista
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Tabla 1. Lista de pesticidas y sus metabolitos relevantes (continuacion)

Pesticidas Metabolitos
17 Espinosad* -
18 Espirotetramato Espirotetramato keto-OH
19 Fenexamida -
20 Fludioxonil -
21 Haloxifop Me -
22 Hexaconazol -
23 Hexitiazox -
24 Imazalil -
25 Imidacloprid -
26 Iprodiona -
27 Malation Malaoxon
28 Mepanipirim -
29 Metalaxil -
30 Metiocarb Metiocarb sulfona y metiocarb sulfoxide
31 Metoxifonocide -
32 Miclobutanil -
33 Piraclostrobina -
34 Pirimetanil -
35 Pirimicarb Pirimicarb desmetil

. do vista
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Tabla 1. Lista de pesticidas y sus metabolitos relevantes (continuacién)

Pesticidas Metabolitos
36 Piriproxifen -
37 Procloraz BTS 44595
38 Propamocarb -
39 Propiconazol -
40 Tebuconazol Clotianidina
41 Tetraconazol -
42 Tiacloprid -
43 Tiametoxam -
44 Trifloxistrobin -

¢Hay presencia de residuos de pesticidas en las frutillas que consumimos?

Se realizé un monitoreo analitico de residuos de pesticidas en 58 muestras comerciales
de frutillas de nuestro pais. Se detectaron 24 residuos de pesticidas durante el
monitoreo. En promedio, se cuantificaron cuatro compuestos por muestra, donde el rango
de concentracién fue de 0,005 a 5 mgkg™. Siete compuestos: carbendazim, clorpirifds,
ciproconazol, iprodiona, procloraz, piriproxifeno 'y propamocarb excedieron
consistentemente sus LMRs segun la Unién Europea (Figura 1). La presencia de clorpirifds,
ciproconazol, procloraz y piriproxifeno indica un uso indebido de estos compuestos ya
que no estdn autorizados para aplicarse al cultivo de frutilla en nuestro pais. Los
fungicidas fueron los pesticidas detectados con mayor frecuencia, entre ellos ciprodinil
(71%), carbendazim (45%), azoxistrobina (36%), fludioxonil (33%) y boscalid (31%). El
principal metabolito del ciprodinil, CGA304075, fue detectado en 1% de las muestras
positivas a ciprodinil. En este trabajo se observa la necesidad de un monitoreo
continuo y controles regulatorios rigurosos para garantizar la seguridad del
consumo de frutilla en Uruguay.

. do vista
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Figura 1. Numero de muestras con LMRs excedidos.

Los resultados completos del monitoreo 2019-2023, se publicaron como parte de
investigacion cientifica del grupo en Agrociencia Uruguay. [9]

Procesamiento minimo para remocion de pesticidas en frutilla

Para realizar esta investigaciéon y tomar como estrategia la disminucién de la
concentracién de residuos de pesticidas se evaluaron diferentes procesos minimos. Tal
como se reporté en el marco de la tesis de la Lic. Pequefio, se estudié la efectividad de la
combinacién de sanitizantes y envasado en atmdsfera modificada pasiva sobre la vida
atil de frutillas minimamente procesadas. La fruta se lavé con agua de grifo, se cortd el
cdliz, se desinfecté con una solucién de dcido peracético y se envasé en un film de
polietileno durante 9 dias. Se realizaron andlisis de residuos de pesticidas y
microbiolégicos evaluando cada etapa en cada dia. Diferentes pesticidas fueron
detectados en concentraciones de 0,014 a 1,7 mg kg™. Todas las etapas redujeron un 80%
los niveles iniciales de residuos. La desinfecciéon mantuvo la calidad microbiolégica pero
el envasado no tuvo un efecto significativo en la remocidn. [10] De las etapas estudiadas,
la remocién del cdliz per se, resultd ser la etapa con mayor incidencia en la remocién de
los residuos presentes en la frutilla.

En resumen, la estrategia planteada promueve la produccién de un alimento seguro para
consumo con mayor vida util, como un camino alternativo para evitar la pérdida de esta
fruta y contribuir con los ODS.

Los resultados de estas investigaciones, se publicaron en dos comunicaciones
cientificas y en donde se puede profundizar més al respecto:
Pequerfio, et al., 2023, 2025. [?9] [10]
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Perspectivas

Actualmente, se estdn realizando curvas de disipacién en predios productivos, de forma
de generar insumos para un manejo adecuado a las condiciones de nuestros cultivos
buscando que la fruta fresca no tenga ningun residuo de pesticida por encima de los
LMRs fijados para frutilla. Los compuestos incluidos en el estudio son ciprodinil, fludioxonil,
boscalid y piraclostrobina. De estos resultados se podrd sacar experiencias para trasmitir
a los productores que mejoraran la produccion posiciondndola en lugares de exportacién
y serd ambientalmente mds amigables aun, caminando como hemos dicho a contribuir

con los ODS 2030.
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Tesis defendidas

Tesis de grado

 Estudiantes: Alejandro Lautaro Ronzzoni Martinez, Makearena Soledad Moreira Acosta (UDE-
Facultad de Ciencias Agraria). “Evaluacién del fungicida biologico SERENADE ASO (Bacillus
subtilis cepa QST 713) en el control de podredumbre gris (Botrytis cinerea) en uva de vino de la
variedad TANNAT”. Tutora: Ing. Agr. (Dra.) Victoria Moreira. Tribunal: Ing.Agr. (MsC) Barbara
Ferronato, Ing. Agr. Ernesto Babuglia, Dra en ciencias Agrarias Diana Valle

Tesis de doctorado

 Estudiante: Ing. Agr. (MSc.) Pamela Lombardo. Tesis de doctorado en Ciencias Agrarias (UDELAR -
Facultad de Agronomia). “Estudios etioldgicos y epidemiolégicos del Emplomado del olivo en
Uruguay”. 8/4/2025. Tutores: Ing. Agr. (Dr.) Pedro Mondino, Ing. Agr. (Dra.) Sandra Alaniz.
Tribunal: Ing. Agr. (Dra.) Mercedes Arias (Presidenta), Ing. Agr. (Dr.) Carlos Agusti Brisach (vocal),
Ing. Agr. (Dra.) Paula Conde (vocal).
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Cursos

Curso “Ecologia de Malezas” - FAUBA-EPG

La Escuela para Graduados de la Facultad de Agronomia de la UBA ofrece el curso “Ecologia de
Malezas”, dirigido por el Dr. Santiago Poggio y con la participacion del Ing. Agr. Claudio Marco
Ghersa. El curso se dictard del 26 de mayo al 6 de junio de 2025, de 9:00 a 13:00 h, en modalidad
hibrida. Estd destinado a estudiantes de maestria y doctorado, asi como a estudiantes de grado que
trabajen en temdticas afines a la del curso. La propuesta aborda conceptos clave de la ecologia de
poblaciones aplicados a malezas, mecanismos de interferencia entre especies, estrategias de
invasién, y herramientas metodoldgicas y computacionales para el manejo eficiente en
agroecosistemas. Las inscripciones estdn abiertas hasta el 14 de mayo. Mds informacidn e inscripcidn
en: https://epg.agro.uba.ar/course /ecologia-de-malezas/



https://epg.agro.uba.ar/course/ecologia-de-malezas/
https://epg.agro.uba.ar/course/ecologia-de-malezas/
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CURSO DE POSGRADO

Lic. Bioq. (Dra.) Leticia Bao
Ing. Agr. (Dra.) Maria Eugenia Lorenzo

OO S 63
A

Docentes Participantes: aqui

OBIJETIVO:

El objetivo del curso es transmitir conocimientos teéricos y practicos sobre
las estrategias de control biolégico de plagas y la realidad nacional

a nivel de invernaderos horticolas Del 26/5 al 30/6 de 2025

Lunes y Viernes de 9 a 12 hs

Modalidad: Presencial y A Distancia Salén Videoconferencias 1 FAGRO - Montevideo
Salén de videoconferencia FAGRO - Salto

UNIDADES TEMATICAS: Control biolégico de plagas en horticultura.

Plagas de cultivos horticolas con énfasis en los cultivos de tomate y morrén.
Experiencias de control biolégico en el mundo.

Experiencias de control biolégico en Uruguay.

El proceso de transferencia en el control biolégico de plagas de Uruguay.
Proceso de registro de ACB frente a MGAP-DGSA.

Agentes de control biolégico disponibles comercialmente.

Agentes de control biol6gico naturales y estrategias de conservacion.
Perspectivas y desafios del CB en Uy.

INSCRIPCIONES
Estudiantes POSGRADOS: agui

Estudiantes EDUPER: aqui leticiabao@fagro.edu.uy
Programa: agui meugenialorenzo@gmail.com

UP=P

UNIVERSIDAD
Unidad de Posgrados y Educacian Permanentz 5 E DE LA REPUBLICA
URUGUAY


https://drive.google.com/file/d/1tjY27TDaQ1AbWyPhsk7nvANKEoiQWBwu/view?usp=share_link
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Cee OFERTAS DE
- CURSOS Y TESIS

QUERES TRABAJAR EN

& HONGOS
MICOTOXINAS £

tesis de grado o

LQUE L : 2 :
posgrade en la Seccidn Micolagia, e

BUSCAMOS? d : 2 0
Proyecto AMII «Estudico de hongos y micotoxinas que
afectan la inocuidad de cultives de importancia agricela y
los factores predisponentes, para generar estrategias de
prevencién y mitigaciéns §

LCON QUE Estudiantes avanzados o egresados de la licenciatura en

FORMACION? Bioguimica, Ciencias Biolégicas o carreras afines.

LDEQUETE\”\S s Aislary nta e ientificacion de hongos presantes
A ENCARGAR? ultivos agr s [sorgo, maiz, soja y ce

LTE INTERESA? Enviale tu ev y la escolaridad a Dinorah Pan:
dpan@fing.edu.uy

E-s posible una REMUNERACION per la actividad.



PROXIMOS

XXXV CONGRESO COLOMBIANO
DE FITOPATOLOGIA
Y CIENCIAS AFINES ASCOLFI 50 ANOS

10 al 13 de Junio de 2025
Cajica - Colombia

SEGUNDO ANUNCIO

UN CLIMA CAMBIANTE, UN NUEVO EQUILIBRIO: ADAPTANDO
LA SANIDAD VEGETAL A LOS DESAFIOS DEL FUTURO

Invitan: Universidad Militar Nueva Granada UMNG, Asociacion Colombiana de
Fitopatologia y Ciencias Afines ASCOLFI, Centro de Investigacion y Desarrollo
Ecuador CIDE.

Sede Asistencia Presencial: Universidad Militar Nueva Granada, Campus
Nueva Granada,
Km 2 via Cajica - Zipaquira, Colombia.



https://www.umng.edu.co/sedes/campus/facultad-de-ciencias-basicas-y-aplicadas/congreso-internacional-de-fitopatologia

PROXIMOS

EVENTOS

54°Congresso
Brasileiro de
Fitopatologia

de 4 a 8 | Ago | 2025

Promogao Realizagdo

Datas importantes
10 Ky 15

Marco de 2025 Maio de 2025 Julho de 2025
Fim do primeiro lote de Fim do processo de Resultados finais das
inscrigbes submissido submissdes

17/03/2025 31/03/2025 N/04/2023 °




PROXIMOS

21 al 24 de Octubre del 2025

San Carlos de Bariloche, Rio Negro, Argentina

micologia.bariloche2025@gmail.com

ram.clam.2025

jPagina Web en Construccion!

=

!

re o i i s i’y &5
.l.i [ Congreso Lith . de Wik sologl v

e Wi 1 al 34 de ochubre de 2025, Bariloche, [

Carlos Spe ez £ ke e 2025, Balloiug dupwriiea P

oy

s ve g

IV Reunién Argontina de Micologia
X Congreso Latinoamericano de Micotoxicologia
“‘Micologia y Micoloxicologia: Desde al cona sur &l munda”

2da Circular - Febroro 2025

La Azociscidn Micokhgics Carlod Spegacrini (AMEE) y W Sociedad Latinoamericana de
Miootobologla (SUAM) te enorgullecen en anunciar la realimacidn por primera wer
de formd conjunts de b cubia edidibn de la Reunkdn lrpentina de Micalagis [V
RAM ¥ |3 novena edicidn del Congredo Latinoamenicene de Misotoxioalogis (X
CLAM). Contaremod con disertamies nacionales & imernacionabes, Fabed talleres y
diversas instancias de discusidn. Serd una maravillosa oportunidad para conooer y
CONEBELNF CON COlepld Etpecialiving en mioslogis v mic lagis pard 3

sobre sus irabiajens ¥ Compartir ks mds novedoson avardes cientifioos en las distintas
dreas de la micologia.



https://sites.google.com/comahue-conicet.gob.ar/ram-clam-2025/inicio?authuser=0
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